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修学旅行用中華メニュー
■皿うどん
豚骨スープ、鶏がらスープ、生姜、ねぎ、豚肉、えび、キャベツ、きくらげ、たまねぎ、もやし、人参、
かまぼこ〈魚肉（タラ・エソ・タチウオ・その他）、卵白、食塩、砂糖、植物油脂、みりん、ブドウ糖〉/
加工澱粉、調味料（アミノ酸等）、甘味料、着色料、（一部に卵・小麦大豆たん白を含む）、
食塩、アミノ酸、砂糖、ホワイトペッパー、薄口醤油、澱粉、ラード、めん〈小麦粉、
食用植物油脂、かんすい（唐あく水）〉

■中華風肉だんご
ミートボール〈鶏肉（国産）、たまねぎ、つなぎ（パン粉、液卵白、粉末状植物性たん白）、
粒状植物性たん白、豚脂、砂糖、しょうゆ、チキンエキス調味料、食塩、香辛料、植物油脂、
揚げ油（食用なたね油）/加工デンプン、粒状植物性たん白、調味料（アミノ酸）、リン酸塩（Na）、
（一部に小麦・卵・乳成分・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を含む）〉、ズッキーニ、赤ピーマン、
黄ピーマン、なす、食用なたね油、シリコーン、水、薄口醤油、濃口醬油、砂糖、味の素、塩、酢、
食用なたね油、シリコーン

■スープ
食塩、デキストリン、乳糖、チキンパウダー、砂糖、酵母エキス、たまねぎ、鶏脂、粉末しょうゆ
（大豆・小麦を含む）、シーズニングパウダー、にんにく/調味料（アミノ酸等）、香辛料抽出物、
酸化防止剤（ローズマリー抽出物）、ターメリック色素、水、薄口醤油、味の素、塩、卵、片栗粉、
わかめ（原材料の一部に乳成分含む）

■春巻
粒状植物性たん白、野菜（たけのこ、にんじん、きゃべつ、たまねぎ）、しょうゆ、でん粉、砂糖、
はるさめ、発酵調味料、ごま油、ショートニング、豚脂、オイスターソース、チキンエキス調味料、
エキス（ポーク、酵母）、アミノ酸液、食塩、こしょう、皮〈小麦粉（国内製造）、糖類（水あめ、
ぶどう糖）、大豆油、食塩〉/増粘剤（加工でん粉、増粘多糖類）、調味料（アミノ酸等）、乳化剤、
ベーキングパウダー、着色料（カラメル、ココア）、加工でん粉、（一部に小麦・ごま・大豆・鶏肉・
豚肉・ゼラチンを含む）、食用なたね油、シリコーン

■ごまだんご
粒餡（砂糖、小麦）（中国製造）、もち米粉、砂糖、うるち米粉、ゴマ、食塩/加工澱粉、ソルビトール、
乳化剤、酵素、（一部にゴマ・大豆・乳成分を含む）

■御飯
食用米

■エビコーン炒め
とうもろこし、えび、鶏ガラスープ（食塩、デキストリン、チキンエキス、食用油脂、野菜エキス
（オニオンエキス、キャベツエキス、ニンジンエキス）、たん白加水分解物、香辛料、
肉風味調味パウダー、酵母エキス/調味料（アミノ酸等）PH調整剤酒、塩、砂糖、味の素、
片栗粉、食用なたね油、シリコーン（一部にえび、鶏肉を含む）

※原材料についてはコンタミまで考慮しておりませんので、ご注意ください。


